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1. requisitos de projeto
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A partir da definicao do equipamento a ser projetado,
procuramos entender quais eram as variaveis especi-
ficas de uma cozinha para situacao emergencial, além
dos requisitos necessarios para a producao de alimen-
tos numa escala de cozinha industrial. Entao, defini-
mos os requisitos préprios de cada situacao e, a partir
deles, um programa minimo que respondesse as
questoes levantadas, tendo como base trés momentos
da producao: chegada do equipamento e dos alimen-
tos, preparo e momento de servir a populagao.

requisitos COZINHA INDUSTRIAL

.atendimento a grande niumero de pessoas

.rapidez de preparo

.local de armazenagem amplo com diversas divisoes
Jimpeza pratica

.iluminacao que permita enxergar detalhes
.ventilagcao que permita dispersao dos vapores e
odores

requisitos SITUACAO DE EMERGENCIA
.possibilidade maior de contaminacao

.nao lida com alimentos pereciveis

.pode nao ter as condigoes ideias de tempo para
preparar o alimentos

.pode faltar abastecimento local de dgua e energia
.equipamento transportavel

.equipamento funcional em si, que suporta todas as
infraestruturas necessérias

.equipamento que possa ser apoiado em qualquer
superficie minimamente estavel (piso independente)

programa

CHEGADA | ESTOQUE

.prateleiras

.espaco pequeno refrigerado

.area coberta e com piso

.deposito dos recipientes e utensilios
.fechamento contra insetos e outros animais
.entanqueidade

.circulacgao vertical para abatecimento do local de
preparo

.caixa d’agua

PREPARO

.estoque pequeno para uso imediato
.sistema de aquecimento

.ventilacao

.iluminacao natural e por gerador
.espaco de circulacao sequencial
.local para lavar alimentos

.local para cortar alimentos
.separacgao por tipos de lixo
.distdncia para evitar contaminacoes

SERVIR

.local para servir alimentos

.cobertura que possibilite pequeno local de acolhi-
mento das pessoas
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2. definicoes
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A partir desse primeiro contato com as problematicas
que envolviam o projeto, definimos alguns pontos
importantes:

a. escolher um municipio para ter parametros reais
de populacao e necessidades, assim poderiamos
quantificar melhor as areas;

b. pensar no transporte desse equipamento, ja que
numa situagcao de emergéncia muitas vezes a che-
gada por estrada é interrompida;

c. escolha de usar o container como invélucro que
envolveria todos os equipamentos que fossemos
projetar, principalmente pelas dimensodes que pos-
sibilitam transporte por caminhdes e por ja ser um
elemento transportavel por navios e helicopteros;
d. uso de sistemas complementares para aumentar
area de trabalho, ndo limitando o volume do objeto
ao volume do container.

A cidade escolhida foi Itajai, no estado de Santa
Catarina, situada na regiao do Vale do Itajai, que tem
casos constantes de enchentes. A escolha por esse
municipio se deu por ter os piores indices de pes-
soas desabrigadas, portanto, um equipamento que
atendesse a sua demanda também teria capacidade
de responder as necessidades de qualquer outra
cidade da regiao.

Além disso, o municipio de Itajai tem uma situacao
geografica muito interessante por ter tanto aeroportos
nas proximidades quanto um porto na propria cidade,
o0 que é um dado muito importante se pensarmos na
chegada e reabastecimento dos containers a serem
projetados.

e

Mapa da insercao de ltajai em Santa Catarina e dentro do
Vale do Itajai.
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Mapa da area que ficou submersa da cidade de Itajai na enchente de 2008. Marcamos
as possibilidades de transporte do equipamento.
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A partir da definicao do container como invélucro, in-
vestigamos um pouco sobre suas dimensoes e possi-
bilidades estruturais, tentando entender melhor quais
sao os pontos criticos de sua estrutura e as necessi-
dades de reforco em aberturas. Para isso, procuramos
referéncias de projetos em container e visitamos um.

container 20 dry
dimensodes largura (m) comprimento (m) altura (m)

cap.carga (ton)

externa 2,438 6,06 2,59
interna 2,352 5,9 2,39
porta 2,34 - 2,23
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28,15
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3. estudos quantitativos
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Realizamos alguns estudos de quantificacao dos ali-
mentos, porque a area de depodsito era muito impor-
tante para o nosso equipamento. Para isso, usamos
alguns dados sobre o preparo de alimentos nos
bandejoes da USP. Também tentamos numerar quais
seriam os principais alimentos usados numa situacao
de emergéncia e dimensionar seus pacotes.

dados gerais da cozinha do bandejao:

.almoco para 5000 pessoas

.450kg de arroz = 2 panelas

.220kg de feijao = 2 panelas

.600kg de carne = 1 panela

.+ acompanhamento = 1 panela

.dimensao da panela ~ 1m de didmetro, cada panela
faz de 50 a 70kg de comida

.3 horas de praparo dos alimentos

.10 cubas para conservar alimentos aquecidos a 80°C
.uso de forno combinado (a vapor)

.comida pereciveis sao armazenadas em freezers: 1
para carnes, 1 para legumes e verduras, 1 para laticini-
os, 1 para congelados.

Para dimensionar a area de depdsito, fizemos o
seguinte desenho de prateleiras que alimenta 2000
pessoas por 1 semana ou 1000 pessoas por 2
semanas e ocupa o comprimento inteiro do con-
tainer.

1 modulo da estante (130 X 75 X 50) = 70 sacos de
arroz

4 médulos = 280 sacos = 1000 pessoas/1 semana
em 1 container - depdsito cabem 2 estantes
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5. primeira entrega | estudos
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Planta nivel térreo: dois containers e uma area coberta no meio
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Planta segundo nivel: tanques de agua e depdsito de alimentos
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Questoes que nao ficaram definidas, para serem pensadas depois: pés regulaveis, painéis fotovol-
taicos, transporte por helicéptero do equipamento todo ou so6 para reabastecimento do depdsito.
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6. avaliacao da primeira entrega
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Na primeira entrega focamos muito nas quantifi-
cacgoes do contexto, de pessoas e de alimentos, com
isso, tivemos pouco tempo para o desenvolvimento
do projeto do objeto em si, ja que os niUmeros requisi-
tados sao muito grandes. A partir de uma avaliagao do
grupo e do conversado com os professores durante

a apresentacao, percebemos a necessidade de focar
mais no detalhamento das solugoes construtivas.

Um primeiro ponto levantado foi a propor¢cao que o
projeto acabou tomando com o uso de 5 containers.
Em segundo lugar, foi exposto que o interessante

do container é a possibilidade de transporte, e que,
portanto, dentro daquela area limitada poderiamos
subverter a estrutura do container em si, por exem-
plo, com o uso de sistemas complementares.

Uma terceira sugestao foi o uso de sistemas téxteis
que tem uma area bem reduzida.

Além disso, tomamos a decisao de diminuir as pessoas
assistidas pelo equipamento, sendo 1000 pessoas por
semana. Outra decisao foi a de considerar a existéncia
de abastecimento de agua (seja por caminhao pipa ou
pelo sistema do municipio), porque a ideia de trans-
portar todo o volume de dgua necessario aumentava
muito o volume do projeto.
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7. sistemas complementares Abaixo mostramos algumas das nossas referéncias
para elaborar a cobertura de lona do container. Nas
préoximas paginas exibimos alguns croquis realiza-
dos nessa estapa final. Os desenhos finais estao nas
pranchas de apresentacao.

Clinica Quiropratica. Lead, Inc. EUA, 2001
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Laboratorio de Investigagdo. Samyn e Partners. Italia, 1999.
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8. estudos entrega final

—C’F
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Um so container com sistema de abertura no meio e cobertura
que possibilita aumento da area.
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Esquema do sistema de roldana e trilhos para abrir o container

Esquema de abertura de lona Vet
com hastes telescospicas
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4. montagem do equipamento
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estudo sistema hidraulico
di, mariana carvalho, marieta colucci, renan ribeiro
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D. 6 detalhe pé regulavel
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