Conceito

Foglio & F Geladeira Centralizacdo da utilizagdo dos servicos da cozinha
Forng elétrico 7, y e Freezer Facil M
: g acil Montagem

Flexibilidade na escolha dos componentes da cozinha

Utilizacao

Uso previsto para 40 a 50 pessoas por cozinha

Capacidade total de abastecimento do conjunto: 250 pessoas
Permanéncia no local de montagem: 6 meses a um ano
Restricdo de durabilidade: lona - dois anos

Baoledo Materiais

Micro Preparo Chapas de aco 0.48 mm
Polipropileno 25mm

PVC Tmm

Lona impermeavel

Aluminio para estrutura da lona - mastros

Concreto Armado para base

Fios de aco - tracionéveis

Eletrodomésticos utilizados: cooktop,

freezer horizontal / gavetas refrigeradas, forno industrial
microondas comum

Equipamento com caixa de dgua e bomba

Pia e Sisterna Hidréulico Esquema elétrico — Esc. 1:30

Seguran¢a

Grelha em frente ao fogdo, separacdo da parte elétrica

por material isolante, Piso Anti-derrapante, isolamento térmico
das placas que compde a cozinha

Transporte
Modelo Eletrénico do médulo de cozinha conjunto de seis modulos de cozinha - 22 caixas de
transporte mais duas caixas auxiliares

Planta equipamente — Cozinha — Esc. 1:20 Mesa giratéric = Esc. 1:30

Abastecimento
passagem das instalacdes h idraulicas

2,3 o previstas sob o piso elevado
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Placa — Geladeira/Freezer Flaca = Microondos Flaco Balcdo de Preparo Floca Fogdo e Formo Placa Pia e Berba D'&gua
Vistas Frontais — Plocos — Esc. 1:20
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Corte equpomentos acoplados = Esc. 1:20 Corte equipamento simples — Esc. 1:20
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Equipamento
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Planta — escala 1:75 planta da lona
esc 1:200
lluminagdo noturna em led Associogdo das cozinhas — esc. 1:50
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Encaixe dos placos do mbdulo do cozinha = chaopos de ogo dobrodos com encaixes pora mo froncesa e interior de W de rocha. =
Encaixe tips moche f8mea entre plocos. Ao lodo, detalhe do mdo-francesa aberla e trava.
Detalhe Cozinha - - e
esc. 1:5
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Detalhe da Pega central de Tragdo
esc. 1:20 e 1:5
Duos pegas seporadas, metdlicas, unidas por umo pega em formato de U,
parafuzaze que também sefre trogho. Detalhe Mastro Detalhe Mastro
esc. 1:5 esc. 1:15
da topo do mastro, colocaglio uetfio, Tﬂlmuquuemltnmm-muhu
dos cobos de mgHP;g:.lumMm“pu'n a muﬂ Iona. quw%n. lengitudinais tipe mache farmea.
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Prancha 4
Modelos Eletronicos



